
Nota de cata

Color  rosa sa lmón.

Aromát icamente comple jo bouquet 
de c í t r icos como pie l  de naranja 
y  pomelo,  h ierbas medi ter ráneas, 
péta los de rosa y  recuerdos de 
grosel la  con un fondo minera l .

En boca presenta untuosidad y 
ampl i tud,  con notas sa l inas y  una 
v iva acidez que acaba con una sut i l  y 
f resca amargor  f ina l .

Variedades: 100% Cariñena 
Rosada.

Suelos y viñas: Vino elaborado 
con uvas de la variedad autóctona 
Cariñena Rosada que procede de 
cepas viejas de 80 años, situadas 
en la zona más llana de la región, 
a unos 100 metros del nivel del 
mar, donde el terroir está formado 
por piedras de canto rodado, 
arena y granito.

Viticultura: Practicamos una 
viticultura tradicional con  el 
máximo respeto por la naturaleza, 
enfocando nuestros esfuerzos 
en obtener uvas que expresen el 
carácter e identidad de nuestra 
tierra.

Graduación: 12,5 %vol.
pH: 3.34
Acidez total: 5.7 g/l (a.t.)
Azúcares residuales: 0,5 g/l

Embotellado: 13/02/2018
Producción limitada: 
1.490 botellas (0,75 l.)

Vinificació: Vendimia manual en 
cajas de 10 kg.
Maceración con pieles durante 
6 días, seguida de fermentación 
y crianza en ánforas de barro de 
1.000L durante 4 meses.
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