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EXPRESSIO 2012

Varietats:
Samso (Carinyena) (30%), Garnatxa

(30%), Syrah (30%), Cabernet
Sauvignon (10%).

Sols:

Franc-arendés/granitic (Gresa)
(elegancia): Garnatxa, Syrah i
Cabernet Sauvignon, conduits en
sistema de lira per tal d'augmentar

la superficie i exposicio foliar, obtenir
maxima funcid fotosintética i, per tant,
una maduracié completa del raim.
Pissarra (mineralitat): Carinyenes
velles amb produccions maximes de
1 kgl/cep.

Viticultura:
Practiguem una viticultura ecologica

sota els principis de la biodinamica,
a través d'un rigoros treball manual
a la vinya i enfocant el nostre esforg

a la recuperacio de varietats autoctones.

Verema i Elaboracio:
Recol-leccid6 manual en caixes de 10

¢

Kg, realitzant una primera seleccié
a lavinya i una segona gra a gra al
celler.

Premaceracié en fred (4°C),
vinificaci6 amb fermentacié
combinada en tines de inox i foudres
de roure frances, a una temperatura
controlada de 26°C i maceracio
llarga. Premsat amb premsa vertical
a molt baixa pressio. Envelliment
de 18 mesos en botes bordeleses
de roure frances, combinant gra fi i
extrafi per obtenir més complexitat

Embotellat el Juny de 2014 sense
filtrar ni clarificar.

Grau Alc.: 15,0 %vol.

pH: 3,5

Acidesa total: 6,2 gr/l (a.t.)

Sucres residuals: <2 g/l

Produccié: 8.700 ampolles (750 mi)
500 ampolles (1500ml)

Nota de tast

Color cirera intens.

Vi que conté maduresa, amb una expressio de
fruits vermells i negres confitats envoltats per
notes balsamiques, cacao, fulla de tabac seca i
fruita seca com les figues seques.

En el seu complex bouquet hi podem trobar
també notes fumades que provenen de I'icendi
de I'Alt Emporda de Juliol de 2012.

En boca trobem uns tanins fins i sedosos
embolcallats per un final llarg i fresc.
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